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ΕΚΠΑΙΔΕΥΤΙΚΟ ΕΡΓΟ 
Διδασκαλία μαθημάτων και εργαστηριακών ασκήσεων και συγγαφή σημειώσεων  στο αντικείμενο 
της επιστήμης και μηχανικής τροφίμων. Διδασκαλία σε μεταπτυχιακά σεμινάρια συνεχιζόμενης 
εκπαίδευσης. Επίβλεψη 55 διπλωματικών εργασιών σε θέματα τεχνολογίας τροφίμων και 
παραπροϊόντων. Καθοδήγηση 11 διδακτορικών διατριβών από τις οποίες οι 7 έχουν περατωθεί και 
4 βρίσκονται σε εξέλιξη. Συμμετοχή στις τριμελείς συμβουλευτικές επιτροπές 13 διδακτορικών 
διατριβών. 
  
ΣΥΜΜΕΤΟΧΗ ΣΕ ΕΡΕΥΝΗΤΙΚΑ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑΤΑ-ΔΙΚΤΥΑ 
Συμμετοχή σε 23 Ελληνικά ή Ευρωπαϊκά Ερευνητικά προγράμματα ή δίκτυα εκ των οποίων στα 2 
ως συντονιστής και στα 7 ως επιστημονικός υπεύθυνος του εργαστηρίου Χημείας και Τεχνολογίας 
Τροφίμων ΕΜΠ 
 
ΔΗΜΟΣΙΕΥΣΕΙΣ – ΠΑΡΟΥΣΙΑΣΕΙΣ ΣΕ ΣΥΝΕΔΡΙΑ 
67 δημοσιεύσεις σε διεθνή επιστημονικά περιοδικά, 5 κεφάλαια σε διεθνή επιστημονικά βιβλία και 
6 σε Ελληνικά επιστημονικά περιοδικά και βιβλία, 2 μελέτες για το ΤΕΕ, 55 παρουσιάσεις σε 
διεθνή και 49 σε Ελληνικά συνέδρια με κριτές. 
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