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EKITAIAEYTIKO EPT'O

AdoackaAio padNUATOV Kol EPYACTNPLOKAOV OCKNGEMY Kol GUYYOPT CNUEWCE®Y GTO OVTIKEILEVO
NG EMOTAUNG KO UNYOVIKNG TPOPIL®V. AdacKaAio 68 HETOMTUYOKG GEUVAPLO GUVEXILOUEVNG
exnaidevong. Emifleyn 55 Sumhopoatikdv epyacidv oe Bépato TeYVOAOYiog TPOQIH®V Kot
napompoioviov. Kaboonynon 11 ddaktopikdv Statpidv omd Tig onoieg ot 7 £govv mepotmBel Kot
4 Bpiokovion oe e£EMEN. Zoppetoyn otig Tpereic ovpuPovievtiég emttponéc 13 ddakTopik®dV
SwTpav.

YYMMETOXH XE EPEYNHTIKA ITPOT'PAMMATA-AIKTYA

Zoppetoyn o€ 23 EAAnvika 1 Evponaikd Epevvntkd npoypappato 1 diktva ek Tov omoiov ota 2
MG GLVTOVIGTNG KOl 6TA 7 G EMGTNUOVIKOS vTevBuvog tov epyactnpiov Xnueiog ko Teyvoroyiog
Tpoeipwv EMIIT

AHMOZXIEYXEIX - TIAPOYZXZIAXEIX XE XYNEAPIA

67 dnpoocievoelg o diebvn emoTnUOVIKG TEPLOOKE, S5 KePAAoa o€ d1eBvV emoTnovVIKA PiAia Kot
6 o EAMvikd emotnpovikd meprodikd kon Bipiio, 2 peréteg ywoo to TEE, 55 mopovcidoeic og
oebvn ko 49 og EAAvikd cuvEdpia e KpITéc.
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